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Qui sera le Cuisinier d'Or 2027 ?

Langenthal, 3 février 2026 — Qui marchera sur les traces de Jodo Coelho ? Depuis plus de 30 ans, le
titre de « Cuisinier d'Or » est /e synonyme de I'excellence culinaire en Suisse. Aprés I'impression-
nante victoire de Jodo Coelho en février 2025, I'appel a candidatures officiel pour I'édition 2027 est
désormais lancé. Avec un camp de demi-finale nouveau et novateur, c’est un signal fort qui est en
outre envoyé en faveur de la promotion des talents culinaires.

Jodo Coelhy

N
Qui succédera a Jodo Coelho ? L'appel a candidatures pour le Cuisinier d'Or 2027 est ouvert.

Qui inscrira son nom aux cotés de ceux de Franck Giovannini, Filipe Fonseca Pinheiro ou Paul Cabayé ?
Dés a présent, les cuisiniéres et cuisiniers ambitieux de toute la Suisse sont invités a poser leur candi-
dature pour la 22¢ édition de I'événement culinaire live le plus important du pays.



Les inscriptions pour le Cuisinier d'Or 2027 sont ouvertes.

Pour l'inscription, le Cuisinier d'Or ouvre un nouveau chapitre : au lieu de plusieurs plats en demi-
finale, c'est pour la premieére fois le plat de viande de la finale qui est au centre de I'attention. De
quoi réduire considérablement la charge de travail pour les participantes et participants. Sur la base
de ce plat, un jury de nomination sélectionne les demi-finalistes. Ce qui est recherché, c’est une dé-
claration culinaire claire qui allie technique, créativité et touche personnelle dans un cadre défini
avec précision :

Plat de viande de la finale : carré de porc suisse et jarret de porc suisse
Garniture : trois garnitures au choix

Sauce : une seule sauce

Ingrédients obligatoires : incorporer des noisettes et des pamplemousses

Conditions de participation

Sont en droit de participer au Cuisinier d'Or I'ensemble des cuisiniéres et cuisiniers professionnels de
la gastronomie suisse travaillant dans des restaurants, des hétels et des cantines. La condition préa-
lable est d'avoir terminé un apprentissage professionnel et d’avoir au moins cing ans d'expérience
professionnelle. La nationalité suisse n’est pas requise. Cependant, les participantes et participants
doivent travailler et résider en Suisse pendant toute la durée du concours. Vous trouverez le regle-
ment, le détail des épreuves de la compétition et le bulletin d'inscription sur www.goldener-
koch.ch/fr. La date limite d'inscription est fixée au 31 mai 2026.

Le Cuisinier d'Or 2027 avec une nouveauté : le camp de demi-finale

Finie la demi-finale publique, place a un camp de demi-finale placé sous le signe de I'engagement
passionné. Avec le Cuisinier d'Or 2027, c’est un nouveau chapitre qui s'ouvre : pour la premiére fois,
les 12 et 13 octobre 2026, un camp de demi-finale est organisé. Il s’agit d'un format innovant qui
associe compétition, formation continue et réseautage. Le concours culinaire et I'art culinaire de-
meurent au premier plan, mais les participantes et participants au camp bénéficient désormais en
plus d'un retour ciblé sur leurs performances culinaires. Autant d’enseignements qui peuvent étre
directement mis a profit pour la finale. Cependant, les futurs finalistes ne sont pas les seuls a en
profiter : grace a des séances d'information, I’ensemble des participantes et participants acquiérent
des apercus supplémentaires de I'art culinaire et de la gastronomie.

A propos du Cuisinier d’Or

Le Cuisinier d'Or est I'événement culinaire live le plus important et le plus réputé en Suisse. C'est LE
Concours national d’art culinaire. Il a lieu tous les deux ans. Le concours culinaire affiche une histoire
de plus de 30 ans et a été décerné déja 21 fois depuis ses débuts en 1991. Le détenteur actuel du titre
est Jodo Coelho, qui a remporté la statue du Cuisinier d'Or en février 2025. Les autres lauréats sont
Paul Cabayé (2021), Filipe Fonseca Pinheiro (2015), Rolf Fuchs (2012), Franck Giovannini (2010 et 2006)
et bien d'autres cuisiniéres et cuisiniers connus de la gastronomie suisse.
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Changements conceptuels lors du
Cuisinier d'Or 2027

Pour I'édition 2027, le réeglement du Cuisinier d’Or a été optimisé de maniére ciblée afin de rendre
le concours encore plus moderne et attractif :

Voici un apercu des principales nouveautés conceptuelles :

e Réduction des obstacles : grace a I'accent mis sur le plat de viande de la finale dans le dossier, il
n'y a plus de préparation fastidieuse de plats séparés pour la demi-finale. Ceci permet égale-
ment aux cuisiniéres et cuisiniers occupant des postes a responsabilités, dont les ressources sont
souvent limitées, de participer au concours.

e Le nouveau camp de demi-finale associe compétition, formation continue et réseautage. En plus
du concours d'art culinaire, les participant et participants bénéficient de commentaires ciblés sur
leurs performances, qu’ils peuvent directement mettre a profit pour la finale. Des séances d'in-
formation supplémentaires conférent a toutes les parties prenantes des apercus supplémen-
taires de I'art culinaire et de la gastronomie.

e Evaluation globale : le nouveau camp de demi-finale, qui se déroule sur deux jours, permet au
jury non seulement d'évaluer un résultat ponctuel, mais aussi de découvrir les candidates et can-
didats dans différentes disciplines (planification, précision et créativité spontanée).

e Conclusion pour le reportage : le nouveau format du Cuisinier d'Or offre de nombreuses nou-
veautés et avantages aux participantes et participants.



