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Wer wird Goldener Koch 20277

Langenthal, 3. Februar 2026 — Wer tritt in die Fussstapfen von Jodo Coelho? Seit Uber 30 Jahren ist
der Titel «Der Goldene Koch» der Inbegriff fr kulinarische Exzellenz in der Schweiz. Nach dem be-
eindruckenden Sieg von Jo&do Coelho im Februar 2025 startet nun die offizielle Ausschreibung fur
die Ausgabe 2027. Mit einem neuen und innovativen Halbfinal-Camp wird zudem ein starkes Zei-
chen fur die Férderung von Kochtalenten gesetzt.

Jodo Coelhy

Wer wird Nachfolger von Jodo Coelho? Die Ausschreibung fur den Goldenen Koch 2027 ist er6ffnet.

Wer folgt auf Namen wie Franck Giovannini, Filipe Fonseca Pinheiro oder Paul Cabayé? Ab sofort sind
ambitionierte Kéchinnen und Kéche aus der ganzen Schweiz aufgerufen, sich fur die 22. Ausgabe des
bedeutendsten Live-Kochevents des Landes zu bewerben.



Die Anmeldung fur den Goldenen Koch 2027 ist er6ffnet

Fur die Anmeldung schlagt der Goldene Koch ein neues Kapitel auf: Statt mehrerer Halbfinal-Ge-
richte steht erstmals direkt das Fleischgericht des Finals im Mittelpunkt. Das verringert den Auf-
wand far die Teilnehmenden deutlich. Auf Basis dieses Gerichts wahlt eine Nominationsjury die
Halbfinalistinnen und Halbfinalisten aus. Gesucht wird ein klares, kulinarisches Statement, das in-
nerhalb eines prazise definierten Rahmens Technik, Kreativitat und eine persénliche Handschrift
vereint:

Fleischgericht des Finals: Schweizer Schweinskarree und Schweizer Schweinshaxe
Garnituren: Drei Garnituren nach Wahl

Sauce: Eine einzige Sauce

Pflichtzutaten: Mit einzuarbeiten sind Haselnlsse und Grapefruits

Teilnahmebedingungen

Am Goldenen Koch teilnahmeberechtigt sind alle hauptberuflichen Kéchinnen und Kéche der
Schweizer Gastronomie aus Restaurant-, Hotel und Gemeinschaftsbetrieben. Voraussetzung ist eine
abgeschlossene Berufslehre sowie mindestens funf Jahre Berufserfahrung. Eine Schweizer Staats-
burgerschaft ist nicht erforderlich. Die Teilnehmenden mussen jedoch wahrend der gesamten Wett-
bewerbsdauer in der Schweiz tatig und wohnhaft sein. Das Reglement, die detaillierten Wettbe-
werbsaufgaben und die Anmeldung finden Sie unter www.goldenerkoch.ch. Einsendeschluss ist der
31. Mai 2026.

Der Goldene Koch 2027 neu mit Halbfinal-Camp

Weg von einem 6ffentlichen Halbfinale hin zu einem Halbfinal-Camp mit viel Herzblut. Mit dem
Goldenen Koch 2027 beginnt ein neues Kapitel: Zum ersten Mal findet vom 12. — 13. Oktober 2026
ein Halbfinal-Camp statt. Das ist ein innovatives Format, das Wettkampf, Weiterbildung und Net-
working vereint. Der Kochwettbewerb und die Kochkunst stehen weiterhin im Vordergrund. Neu
profitieren die Camp-Teilnehmenden zusatzlich von gezieltem Feedback auf die Koch-Performance,
welches unmittelbar als Learning fiir das Finale eingesetzt werden kann. Es profitieren jedoch nicht
nur die zuklnftigen Finalistinnen und Finalisten: Mittels Input-Sessions erhalten alle Teilnehmenden
zusatzliche Einblicke rund um die Kochkunst und Kulinarik.

Uber den Goldenen Koch
Der Goldene Koch ist als grésster und etabliertester Live-Kochevent der Schweiz, DIE Schweizer Koch-

kunst Meisterschaft und findet alle zwei Jahre statt. Der Kochwettbewerb weist ein Uber 30-jahriges
Bestehen vor und wurde seit seinen Anfangen im Jahr 1991 bereits 21-mal vergeben. Amtierender
Titeltrager ist Jodo Coelho, der im Februar 2025 die Goldene Koch Statue in die H6he stemmen konn-
te. Weitere Gewinner sind Paul Cabayé (2021), Filipe Fonseca Pinheiro (2015), Rolf Fuchs (2012), Franck
Giovannini (2010 & 2006) und viele weitere bekannte Kdochinnen und Kéche der Schweizer Gastrono-
mie.

Kontakt Medien
Norman Hunziker | Teamleiter Marketing-Kommunikation | KADI AG | Telefon +41 (0)62 916 05 51 |
norman.hunziker@kadi.ch
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Die konzeptionellen Veranderungen beim
Goldenen Koch 2027

Fur die Ausgabe 2027 wurde das Reglement des Goldenen Kochs gezielt optimiert, um den Wettbe-
werb noch zeitgemadsser und attraktiver zu gestalten:

Die wichtigsten konzeptionellen Neuerungen in der Ubersicht:

Reduktion der Hurden: Durch den Fokus auf das Fleischgericht des Finals im Dossier entfallt die
zeitintensive Vorbereitung fur separate Halbfinal-Gange. Dies ermdglicht es auch Kéchinnen
und Kdéchen in verantwortungsvollen Positionen, am Wettbewerb teilzunehmen, deren Ressour-
cen oft begrenzt sind.

Das neue Halbfinal-Camp verbindet Wettbewerb, Weiterbildung und Networking. Neben dem
Kochwettbewerb erhalten die Teilnehmenden gezieltes Feedback zu ihrer Performance, dass sie
direkt fur das Finale nutzen kénnen. Erganzende Input-Sessions bieten allen Beteiligten zusatz-
liche Einblicke in Kochkunst und Kulinarik.

Ganzheitliche Beurteilung: Das neue Halbfinal-Camp Uber zwei Tage erlaubt es der Jury, nicht
nur ein punktuelles Ergebnis zu bewerten, sondern die Kandidatinnen und Kandidaten in ver-
schiedenen Disziplinen (Planung, Prazision und spontane Kreativitat) kennenzulernen.

Fazit fur die Berichterstattung: Das neue Format des Goldenen Kochs bietet viele Neuigkeiten
und Vorteile fur die Teilnehmenden.



